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»Ausg’steckt is!«

Die Wachau lockt Besucher mit Kellergassen, Donautal und Rebentour und bietet so das passende
Ambiente fiir Feste aller Art — erst recht fiir Heiratswillige und ihre Géste. Von Maria Indyk

ach etlichen Jihrchen
Zweisamkeit kiindigt sich
der Wechsel des Familien-
standes an. Nur, wie ist ein
weiterer schoner Tag im Leben zu ge-
stalten? Die Sonne sollte scheinen und
die Gegend lieblich sein. Gern umge-
ben von Hiigeln, Burgen und Ruinen.
Ein breiter Fluss darf auch nicht feh-
len. Kleine Ortchen sind gefragt, die
mit engen Gassen und alter Bausubs-
tanz romantische Gefiihle wecken. Ei-
nen Ausblick auch auf Reben soll es
geben. Verwohnt will man werden,
mit festem und fliissigem Gaumen-
schmaus. Nicht unbedingt in einem
mit Kochmiitzen ausgezeichneten Lo-
kal, in der »Hauben-Koche« (in Osi-
land so genannt) ihre Kochkunst ze-
lebrieren. Trotzdem soll es nicht all-
téglich sein und in Erinnerung blei-
ben. Auch der Anfahrtsweg ist zu be-
denken. Da fillt die Wahl doch gleich
auf die Wachau. So nennt es sich, das
niederdsterreichische Flusstal zwi-
schen Melk und Krems. Es zdhlt zum
Weltkulturerbe und ist rund achtzig
Kilometer von Wien entfernt.

Das Ortchen »Spitz« besticht. Ein
alter Winzerort, in dem Renaissance-
und Barockhduser dominieren. Uber
all dem thront der Tausendeimer-
berg, der Weingérten und eine be-
achtliche Steigung sein eigen nennt.

" Wenn der Atem reicht, kann man sich

auch dort oben das Jawort geben.
Rollfshre und Schifffahrtsmuseum
werden Brautpaaren ebenfalls als
passendes Ambiente offeriert. Auch
die Burgruine Aggstein wirbt mit
Burgkapelle, Rittersaal und Taverne
nicht ausschlieRlich nur um Hoch-
zeitsgaste.

»Heuriger« wird auch in der Wa-
chau Weinausschank mit Speisenan-
gebot genannt. Ausg’steckt isl« be-
deutet, blof diese Winzer 6ffnen ihre
Pforten und zeigen dies meist mit ei-
nem »Buschen«. Darin liegt die erste
Tiicke. Denn die im Vorfeld auspro-
bierten, sind am Tag der Festlichkeit
nicht zwingend offen. Deshalb ist der
Blick in 'den Heurigenkalender so
richtig wichtig. Die zweite Falle ist,
vor sechzehn Uhr steht man vor ver-
schlossenen Tiiren.

So ist die Zeit zu iiberbriicken, auf
einer Terrasse mit Blick auf Donau-
wasser. Beispielsweise bietet dies der
»Gasthof Ruine Hinterhaus«. Man be-
stellt am besten ein Glas Frizzante. So
nennt er sich, der Prosecco der Wa-
chau. Auf Vorbestellung wird ein Korb
gereicht, mit duftenden und varian-
tenreichen Brotsorten der Umge-
bung. Jetzt ist die Zeit zu nutzen, um
der Gesellschaft den Zusatz bei den
trockenen Weilweinen zu erldutern.
Die Rebsorten werden auf der Karte
mit »Steinfeder«, »Federspiel« und
»Smaragd« erganzt.

Steinfeder bezeichnet einen fiir
Wachauer-Weine niedrigen Alkohol-
gehalt von elf Prozent. Benannt nach
einer Grasart, die in der Ndhe der Re-
ben wichst. Federspiel bedeutet, der
Tropfen ist mit einem halben oder gar
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ganzen Prozent alkoholhaltiger. Der
Begriff erinnert an die Falkenjagd, die
frither in der Wachau iiblich war.
Wird der Traubensaft mit Smaragd
gepriesen, enthalt die Fliissigkeit den
hochsten Prozentsatz an Alkohol, ab
12,5 Prozent. Namensgeberin ist die
blau-griin schillernde Smaragdei-
dechse, die Weinterrassen ihr Zu-
hause nennt. Die Weinsorte Neu-
burger, das sei angemerkt, stammt
meistens jedenfalls vom Tausendei-
merberg. Und ein »Glaserl« wird in
der Achtel- und Viertelvariante auf-
getischt. Drittens ist zu beachten:
Naschkatzen haben in der Buschen-
schank meist das Nachsehen.

So ist sie zu versiiflen die Warte-
zeit bis zum Heurigenbesuch. Frisch
gemachte Marillenknodel bieten auch
der schonsten Hochzeitstorte Paroli.
Sind die &sterreichischen Aprikosen
noch nicht reif, weicht man einfach auf
Eismarillenknodel aus. Die meisten
Heurigen bieten Hausmannskost. Im
Angebot sind Aufstriche, Wurst, Kése
und auch Salate. Kiimmelbraten wird
kalt und warm serviert, meist mit
herzhafter Kruste. In diesen sei mit
Bedacht gebissen, damit nachher noch
die Zshne sitzen. Im Brotkorb liegen
Kornspitz, Laberl (in Wien Wachauer
genannt) und Semmeln, hell und
dunkel. Bei Salatbestellung ist zu be-
achten: Kartoffeln nennen die Osis
Erdépfel, Blumenkohl ist Karfiel und
Tomaten heif’en Paradeiser. Es emp-
fiehlt sich, nach frischem Kren (Meer-
rettich) zu fragen, der iibrigens nicht
gerieben, sondern »gerissen« wird.
Hat man sich fiir den Weinheurigen
Anton Grossinger entschieden, kann
das gesellige Beisammensein mit ei-
nem Glas gelben Muskateller ausklin-
gen, umringt von terrassenformigen
Weingirten mit Aussicht auf das Do-
nautal und dem Glockenschlag der
nahe gelegenen spatgotischen Kirche.

Am nichsten Tag sind die Daheim-
gebliebenen zu bedenken. Im Ver-
kaufsschuppen der Familie Konig gibt
es Marmelade, Likér, Saft und Brand,
alles hergestellt aus Marillen der Wa-
chau. Der Obstduft erfreut die Nase
und Urkunden informieren, dass ihr
Marillenbrand das »Goldene Stam-
perl« mehrfach gewann.

Danach bietet sich Radfahren ent-
lang der Donau an oder eine Schiff-
fahrt durch die Wachau. Auch Wan-
derwege gibt es in unterschiedlichen
Schweregraden und Langen. Sollte
das Wetter schlecht sein, besueht man
das Karikaturmuseum der nahe ge-
legenen Stadt Krems. In Tulln, etwas
weiter weg, gibt es ein Egon-Schiele-
Museum. Der Maler war ein Zeitge-
nosse des Portratisten Gustav Klimts.

Bedauerlicherweise ist der Festtag
viel zu kurz, um all diese Méglich-
keiten voll auszuschopfen. Am bes-
ten beginnt man das Alltagsleben als
Ehepaar mit dem Entschluss: Der
nichste Wachau-Besuch wird nichtim
Sommer, sondern im Frithling sein,
wenn die Marillenbdume in weiler
Bliite stehen.



